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Gutshof Liepen GmbH 

Dorfstraße 31, 17391 Neetzow-Liepen 

Tel. 039721-56 75 8 / Fax 039721-56 79 12 
Email: info@gutshof-liepen.de 

www.gutshof-liepen.de 



Übernachtungsmöglichkeiten: 

 

Das Hotel und Restaurant „Am Peenetal“ verfügt über: 2 Einzelzimmer, 28 Doppelzimmer,  

1 Junior Suite mit Balkon, 2 Suiten, und 2 Appartements (für 4 Personen). 

 

 

Tagungsraum - Gutshaus 

 

• Größe:  40m²  

 

• Bestuhlung: 1 große Tafel  max. 15 Personen 

 

• Technik: Flat–TV mit HDMI Anschluss 

 kostenloses W-Lan  

 Flipchart 

 Pinnwand 

 

• Besonderheiten: 12m² großer Wintergarten  

 mit Zugang zum Gartendach 

 

 

 

Tagungsraum - Bullenstall 

 

• Größe:  470m² über 2 Etage  

 

• Bestuhlungsmöglichkeiten: Stuhlreihen max. 170 Personen  

 parlamentarisch  max.   60 Personen 

 Tafeln max. 120 Personen 

 U-Form max.   50 Personen 

 

• Technik: Beamer 

 Leinwand 

 kostenloses W-Lan  

 Flipchart 

 Pinnwand 

 TV-Anschluss 

 schnurlose Mikrofone 

 Musikanlage 

 Starkstrom 16A, 32A und 63A 

 

• Besonderheiten: je 1 Tresen im unteren und oberen Bereich  

 Behindertengerecht 

 Fahrstuhl 

 



Tagungspauschalen ab 10 Personen 

 

 

Tagungspauschale I p. P.  52,00 € 

 

• Tagungstechnik und Raumbereitstellung 

• Kaffeepause am Vormittag (Tasse Kaffee oder Tee/Gebäck) 

• 2 Tagungsgetränk 

• Mittagessen (2-Gang Menü)  

 

 

Tagungspauschale II p. P. 62,50 € 

 

• Tagungstechnik und Raumbereitstellung 

• Kaffeepause am Vormittag (Tasse Kaffee oder Tee/Gebäck) 

• Mittagessen (2-Gang Menü)  

• Kaffeepause am Nachmittag Tasse Kaffee oder Tee/Kuchen 

• 2 Tagungsgetränke 

 

 

Tagungspauschale III p. P. 63,50 € 

 

• Tagungstechnik und Raumbereitstellung 

• Kaffeepause am Nachmittag (Tasse Kaffee oder Tee/Kuchen) 

• 2 Tagungsgetränk  

• Abendessen (3-Gang Menü) 

 

 

Tagungspauschale IV p. P. 200,50 € 

 

• Tagungstechnik und Raumbereitstellung  

• Kaffeepause am Vormittag (Tasse Kaffee oder Tee/Gebäck) 

• Mittagessen (2-Gang Menü)  

• Kaffeepause am Nachmittag (Tasse Kaffee oder Tee/Kuchen) 

• 2 Tagungsgetränke 

• Abendessen (3-Gang Menü) 

• Übernachtung inkl. Frühstück & SPA 

 

 

 

Zusätzliche Tagungsgetränke, Getränke zum Mittag bzw. Abendessen  

werden nach Verbrauch berechnet. 

 

 

 

 

 

 



Zusätzliche Angebote: 

 

Canapés : 

Schnittkäse pro Stück 2,50 € 

Weichkäse pro Stück 2,50 € 

Salami  pro Stück 2,50 € 

Kochschinken pro Stück 2,50 € 

Tomate-Mozzarella pro Stück 2,50 € 

  

Lachs       pro Stück 2,80 € 

Schwarzwaldschinken pro Stück 2,80 € 

Oliven-Tomatencrème pro Stück 2,80 € 

Entenschinken pro Stück 2,80 € 

Roastbeef pro Stück 2,80 € 

 

Imbiss: 
 

Eisbombe (für je 30 Personen) p. P. 4,00 € 

Currywurst mit Brot p. P. 4,00 € 

Miniburger p. P. 4,50 € 

Spare Ribs mit Brot p.Kg 24,00 € 

Fleischsoljanka mit Brot p. P. 6,00 € 

Wildgulaschsuppe mit Brot p. P. 7,00 € 

 

Internationale Käseauswahl p. P. 6,00 € 

 

Servicemitarbeiter 

Ab 23:00 Uhr fallen pro Servicemitarbeiter und angefangener Stunde 40,00 € an.  

Die Zeit wird berechnet, bis der letzte Gast, Künstler bzw. DJ den Saal bzw. das Restaurant 

verlassen hat. 

 

Stornierungsfristen: 

Eine kostenfreie Stornierung der gesamten Veranstaltung (Personenzahlanpassung 

unabhängig) ist nach erfolgter Buchung noch bis 9 Wochen vorher möglich.  
 

Danach gelten folgende Stornierungsfristen und –gebühren: 
 

8 Wochen vor Veranstaltung:  20% der Tagungspauschale 

6 Wochen vor Veranstaltung:  40% der Tagungspauschale 

4 Wochen vor Veranstaltung:   60% der Tagungspauschale 

2 Wochen vor Veranstaltung:   80% der Tagungspauschale 

 

Stornierungen müssen immer schriftlich erfolgen. Mündliche oder fernmündliche 

Stornierungen haben keine Gültigkeit.  
 

Eine Woche vor der Veranstaltung ist dem Hotel die endgültige Personenanzahl mitzuteilen. 

Die genannte Anzahl wird zu 100% in Rechnung gestellt. 

 

Preise für 2023 in Euro inkl. MwSt. und Service 

Alle Räumlichkeiten sind Nichtraucherzonen 


